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PASTA
HIGH PROTEIN 
IL GUSTO AD ALTE PERFORMANCE

PASTA UFFICIALE DI

LA PASTA CHE RACCHIUDE
 UN UNIVERSO DI PROPRIETÀ
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PROTEINE

30%

FIBRE
RICCA DI

7,2%
FOSFORO E 

MANGANESE

RICCA DI

PER TUTTE
LE ETA’

PENSATA

FONTE DI
ZINCO,

SELENIO
E FERRO

100%
VEGAN

45%
CARBOIDRATI

L’unione tra la pregiata semola del Molino De Cecco e selezionate farine di legumi decorticati 
(24%) dà origine ad una PASTA INNOVATIVA, per chi vuole prendersi cura di sé con gusto e 
praticità. Un semplice piatto di 100 g di pasta proteica De Cecco con un ragù di verdure o con un 
filo d’olio assicura un pasto completo oltre che gustoso, con un apporto di 30 grammi di 
proteine. La ricchezza delle fibre e l’equilibrio tra le altre proprietà ne fanno un piatto appagante 
da un punto di vista sia nutrizionale che sensoriale.
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Puoi trovarla qui



PERCHÈ SCEGLIERLA?LA GAMMAUNA PASTA INNOVATIVA PENSATA PER
LO SPORT E  LA VITA DI OGNI GIORNO

•  Per l’alta qualità delle materie prime, sia dei legumi che del grano. 

•  Per il prezioso apporto di proteine e fibre e per la presenza di micronutrienti          
come fosforo, manganese, zinco, selenio e ferro. 

•  Per il sapore gradevole e il bel colore ambrato. 

•  Per l’eccellente tenuta in cottura e perfetta consistenza alla masticazione. 

•  Per la porosità e ruvidezza ideali per l’assorbimento del condimento. 

•  Perchè è  prodotta con il Metodo De Cecco,  un processo da sempre rispettoso della 
materia prima, che garantisce il mantenimento al meglio di tutti i nutrienti presenti. 
Una rarità nel mondo dell’industria pastaia. 

•  Perchè è realizzata secondo gli standard della certificazione Vegan. 

PROVA L’ECCELLENZA  DE CECCO DI SEMPRE,
 IN UNA VERSIONE INNOVATIVA! 

La Linea High Protein De Cecco è la risposta a chi oggi è alla ricerca di una pasta  maggiormente 
interessante nei suoi componenti base, proteine e carboidrati, ricca di fibre e di importanti 
micronutrienti, senza rinunciare al sapore autentico di un buon primo piatto. Il target di questo 
prodotto è trasversale in quanto si rivolge ad una molteplicità di consumatori:  

LINGUINE n° 7SPAGHETTI n° 12

FUSILLI n° 34

DITALI RIGATI n° 59

PENNE RIGATE n° 41

MEZZI RIGATONI n° 26

TORTIGLIONI n° 23

PASTA MISTA n° 120

FARFALLE n° 93

CASARECCIA n° 88

Per chi vuole un prodotto
vegano certificato.

VEGETARIANI
e VEGANI

Perchè permette di realizzare
rapidamente un pasto completo

e adatto a tutti.

TUTTE LE
FAMIGLIE

SENIOR
Che privilegiano cibi
leggeri ma gustosi.

MILLENNIALS
e GEN-Z

Per contribuire al mantenimento
della massa muscolare.

Che ricercano un’alimentazione
equilibrata in prodotti naturali.

BABY BOOMERS
e GEN-X

Particolarmente attenti
ad una dieta bilanciata e

con uno stile di vita attivo.

CHI FA
SPORT

Una gamma tra le più complete sul mercato composta da 10 trafile, per rispondere alle 
esigenze sensoriali di chi vuole avere un prodotto nutrizionalmente valido, con la possibilità di 
aggiungere gusto e creatività alle proprie ricette. 

IL BILANCIAMENTO TRA POCHI INGREDIENTI TUTTI DI ORIGINE VEGETALE
È ALLA BASE DELL’ESCLUSIVA RICETTA DELLA NOSTRA NUOVA PASTA

• Grano Duro • Lenticchie • Fave • Piselli


